
「ロールマティック」

　　　　　　　　　シリーズ

トンネル型肉しばり機「ロールマティック」を使用すると、各種のたこ糸・しばり糸を手で巻くという面倒な作業がいらなくなり

ます。肉、魚、食鳥など、詰め物のあるなしにかかわらず、この「ロールマティック」を使用すれば最適な結果が得られることは

請け合いですし、ブロック肉の形が販売しにくいものであっても、魅力的な製品を作ることができます。また、トンネル型を採用

することによって、加工時の製品の流れが非常にスムーズです。さらに、コンベアで連結することによって、単独あるいは数台を

組み合わせた自動化ラインを組むことができ、非常に低コストの作業が実現されます。

高い信頼性、簡単なメンテナンス
目視可能な部品構成により、メンテナンスが容易です。自動リターンカットアウト、クラッチレスブレーキ付モーター、２４ボル

ト制御回路など、すべての保守が容易に行なえます。

フレキシブル
セレクタスイッチによりシングルまたはダブルしばりの選択ができ、また、コンベアベルトは簡単に取り外すことができます。

堅牢な構造
本体はハイグレードスチールです。電気部分は防水性のフルカバー仕様となっており、高湿度環境に設置可能です。　　　CW-01

新登場!!　ロールマティック　オートマティック
作業がより簡単でより効率的に行なえます。光センサーで制

御された供給と排出の２本のベルトコンベアにより、肉の巻

しばりを全自動で行います。　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

MODEL トンネル径　能力　　　　　　　　電源
                                                   
Rollmatic R20TA 200mm 　64巻/分（シングル）　50/60Hz
　　　　　　　　　　　　　　 37巻/分（ダブル）　　三相200V
Rollmatic R30TA 300mm 　58巻/分（シングル）

　　 34巻/分（ダブル）
Rollmatic R20TA 200mm 　64巻/分（シングル）
Automatic


